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L’azienda Conti Cutugno, in cui affondiamo le nostre radici, 
è un’attività familiare che vanta più di 40 anni di esperienza 
nel mondo della coltivazione e produzione di frutta secca 
biologica.
Da qualche anno la necessità di trasformare la materia 
prima, di confezionare il prodotto finito e di interagire 
direttamente con il cliente finale ci ha spinto a fondare una 
nuova azienda, sempre in linea con i principi che ci hanno 
accompagnato per tutta la vita: nasce così la
Conti Nobile Natura.
Abbiamo per questo realizzato uno stabilimento di 
trasformazione a Tripi, una terrazza sul mare nel Parco dei 
Nebrodi, che con sapiente equilibrio tra innovazione e 
tradizione ci permette di avere certezza sulla qualità del 
prodotto e la sicurezza di tracciare ogni singola nocciola, 
noce, pistacchio o mandorla.
Dal 2015 abbiamo creato una linea di prodotti trasformati 
pronta a conquistare i palati più esigenti e ad essere l’anima 
delle ricette più sane, gustose e creative.



E così dal 1975 produciamo nocciole bio nel territorio dei 
comuni di Tripi e Roccella Valdemone sui Monti Nebrodi.
O meglio, all’inizio erano solo nocciole, adesso è molto di 
più.
C’è il pesto e la pasta di nocciola e di mandorla, le farine e le 
granelle, le creme e i dolci. Tutto biologico.
A questo si affianca una piccola produzione di noci e la 
raccolta e il confezionamento di un piccolo quantitativo di 
pistacchi provenienti da un micro-lotto di terreno che 
insiste sul paese di Bronte, alle pendici del monte Etna.
È dal 1975 che osserviamo, impariamo, conosciamo, 
inventiamo, coltiviamo i nostri campi che ci regalano frutti 
preziosi.
Il confezionamento avviene principalmente sottovuoto così 
da mantenere intatte tutte le proprietà organolettiche sino 
al momento del consumo: dalla natura alla tavola.



Nocciole Sgusciate
NOCCIOLA SICILIANA
Nocciole biologiche sgusciate non tostate. Ideali da 
gustare in purezza, o per la preparazione di ricette 
crudiste o in generale di piatti dolci e salati.

Confezioni Codice
25 kg
5 kg
1 kg
500 g

01
02
03
04

200 g
100 g

05
06



Nocciole Tostate
NOCCIOLA SICILIANA
Nocciole biologiche tostate sgusciate. Ideali per 
colazione, per arricchire sfiziosi risotti, insalate, oppure 
al naturale per uno spuntino energetico.

Confezioni Codice
25 kg
5 kg
1 kg
500 g

07
08
09
10

200 g
100 g

11
12



Granella di nocciole
TOSTATE
Granella di nocciole biologiche tostate. Ideale per 
arricchire primi, secondi, contorni, per la preparazione 
di dolci e panature croccanti.

Confezioni Codice
25 kg
5 kg
1 kg
500 g

13
14
15
16

200 g
100 g

17
18



Granella di nocciole
AL NATURALE

Granella di nocciole biologiche al naturale, non tostate. Ideale 
per un pasto salutare e per liberare la fantasia in cucina.

Confezioni Codice
25 kg
5 kg
1 kg
500 g

19
20
21
22

200 g
100 g

23
24



Farina di nocciole
TOSTATE
Farina di nocciole biologiche tostate. Ideale per budini, 
semifreddi e torte. Perfetta per impreziosire primi e 
secondi.

Confezioni Codice
25 kg
5 kg
1 kg
500 g

25
26
27
28

200 g
100 g

29
30



Farina di nocciole
AL NATURALE

Farina di nocciole biologiche al naturale, non tostate. 
Ideale per realizzare salse, dolci e creme.

Confezioni Codice
25 kg
5 kg
1 kg
500 g

31
32
33
34

200 g
100 g

35
36



Nocciole Intere
NOCCIOLA SICILIANA
Nocciole biologiche siciliane. Apprezzate per 
l’inconfondibile aroma, il delicato sapore e il 
persistente profumo, si tratta in realtà di un blend 
circa 11 cultivar tra cui spicca il curcia o nostrale.

Confezioni Codice
1000 kg
25 kg
5 kg
1 kg
500 g

37
38
39
40
41



Pasta di nocciole
TOSTATE
Ingredienti: 100% nocciole bio tostate. Piacere senza compromessi: 
la crema può essere consumata sul pane, o, mescolata a del buon 
cioccolato, per preparare la crema spalmabile alla gianduja.

Confezioni Codice
20 kg
10 kg
5 kg
1 kg

42
43
44
45

180 g 46



Pesto di nocciole
NON TOSTATE
Ingredienti: 60% nocciole, 39% olio extravergine d'oliva, 
1% sale.
Un'ottima alternativa al tradizionale pesto al basilico.

Confezioni Codice
20 kg
10 kg
5 kg
1 kg

47
48
49
50

180 g 51



Mandorle Intere
MANDORLA SICILIANA
Mandorle siciliane biologiche. Si compongono di 
diverse varietà: Pizzuta, Genco, Tuono, Ferragnes, 
Vinciatutti, Cavalera, Fascionello, Nivera, Don Pitrino, 
Giardinello, Romana.

Confezioni Codice
1000 kg
25 kg
5 kg
1 kg
500 g

52
53
54
55
56

200 g 57



Mandorle Sgusciate
MANDORLA SICILIANA
Mandorle biologiche sgusciate non tostate.  Il profumo delle 
mandorle appena raccolte. Possono essere usate per la 
realizzazione di latte di mandorla e ottimi e semplicissimi geli.

Confezioni Codice
1000 kg
25 kg
5 kg
1 kg

58
59
60
61

500 g
200 g

62
63



Mandorle Tostate
MANDORLA SICILIANA
Mandorle biologiche tostate sgusciate. Possono essere 
degustate in purezza, per colazione o per merenda 
come snack energetico.

Confezioni Codice
25 kg
5 kg
1 kg
500 g

64
65
66
67

200 g 68
100 g 69



Granella di mandorle
TOSTATE
Granella di mandorle biologiche tostate. Ideale per 
arricchire primi, secondi, panature e dolci.

Confezioni Codice
25 kg
5 kg
1 kg
500 g

70
71
72
73

200 g
100 g

74
75



Farina di mandorle
TOSTATE
Farina di mandorle biologiche tostate. Ideale per 
realizzare formaggi di mandorla, creme e salse per 
condire dal riso alle verdure.

Confezioni Codice
25 kg
5 kg
1 kg
500 g

76
77
78
79

200 g
100 g

80
81



Pasta di mandorle
TOSTATE
Ingredienti: 100% mandorle bio. Da degustare in purezza 
sul pane, per condire pizza e tartine o per come alternativa 
golosa alla tahina nella preparazione dell'hummus di ceci

Confezioni Codice
25 kg
5 kg
1 kg
500 kg

82
83
84
85

200 g 86
100 g 87



Pesto di mandorle
NON TOSTATE
Ingredienti: 60% mandorle bio, 39% olio extravergine d'oliva, 
1% sale. Il pesto di mandorla è una valida alternativa al pesto 
di basilico, ottima anche per condire le bruschette.

Confezioni Codice
25 kg
5 kg
1 kg
500 kg

88
89
90
91

200 g 92
100 g 93



Siciliana vera, 
nobile per natura.

Per saperne di più e per conoscere usi e ricette visitare il sito:
 www.continobilenatura.it
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